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Ozet:

Bolgelerin farklilik arayan insanlar igin bir ¢ekim merkezi haline gelmesinde, turistik iiriin cesitliliginin arttirilmasina ve
alternatif turizm merkezlerinin olusturulmasinin 6nemi bilyiiktiir. Turizm sektorii gelisen ya da gelismekte olan iilkelerin
ekonomilerine, yeni turizm alanlarmin olusturulmasi ve turizm triinlerinin ¢esitlendirilmesi ile ekonomik, sosyal ve kiiltiirel
anlamda olumlu katkilar saglamaktadir. Kirsal turizmin en énemli ilkelerinden birisi iiretenle tiiketenin bir arada ve tiiketenin
iretimin bir parcast olmasini saglamaktir . Kirsal turizm algisi genellikle yerlesik sehir hayati yasayan insanin monotonlasan
yasam bi¢imini anlamli hale getirmektedir. Son yillarda kirsal turizm gergevesinde giindeme gelen bagcilik ve sarapgilik turizmi
diinyada pek ¢ok tilkede talep goren bir turizm faaliyeti haline gelmistir. Tiirkiye 6nemli bager iilkeler arasinda yer almasina
ragmen, bagcilik turizmi agisindan heniiz ¢ok yeni sayilir. Ulkemizde bagcilik turizmi daha ¢ok Kapadokya, Marmara, Trakya
ile Izmir ve cevresinde gelisim gostermektedir. Buna karsin son yillarda farkl1 il ve ilge merkezlerinde diizenlenmeye baslanan
bag bozumu senlikleri her gegen yil daha da katilimli olarak gerceklestirilmekte ve yore turizme katkida bulunmaktadir. Bu
tiir turizm faaliyetlerin artmast hem bagcilik kiiltiiriimiiziin gelismesine hem de bag alanlarimizin artmasma katk: saglayarak
yore insanin ekonomik diizeyinin gelismesine imkan sunacaktir. Tarimsal {iretimin artmasi, yorede kullanilmayan arazilerin ve
binalarin aktif hale gelmesini, geleneksel tiretimle (pekmez, sirke vb.) beraber sanayinin gelismesini de saglayacaktir.
Anahtar kelimeler: Tiirkiye, diinya, bagcilik, kirsal turizm

Viticultural Tourism in the World and Turkey

Abstract:

As regions become a center of attraction for people looking for diversity, it is important to increase the diversity of tourist
products and to create alternative tourism centers. The tourism sector contributes economically, socially and culturally to the
economies of developing or developing countries with the creation of new tourism areas. One of the most important principles
of rural tourism is to ensure that the producer and the consumer are together and that the consumer is part of the production.
Rural tourism perception generally makes the monotonous life style of the people living in the built-in city meaningful. In
recent years, viticulture and wine-making tourism, which is on the agenda of rural tourism, has become a tourist activity
demanded in many countries around the world. Although Turkey is among the most important wine countries, viticulture is still
very new in terms of tourism. Viticulture tourism in our country is more developed around Cappadocia, Marmara, Thrace and
Izmir. On the other hand, the vineyard festivals, which have been organized in different provinces and district centers in recent
years, are being carried out more and more each year and contributing local tourism. Increasing such an tourism activities will
contribute to the development of our viticulture as well as to the increase of our vineyards and will be improve their economic
level of the people. The increasing agricultural production will ensure that the land and buildings that are not used in the region
become active and that the industry will grow together with traditional production (molasses, vinegar, etc.).

Keywords: Turkey, world, viticulture, rural tourism

GIRIS gelirlerini artirmak, refah diizeylerini yiikseltmek ve
kirsaldan kentlere gd¢iin dnlenmesi igin son yillarda kirsal
turizm biiyiik 6nem kazanmistir (2).

Kirsal Turizm; insanlarin dogal ortamlarda dinlenmek,
gezmek, otantik ve degisik kiiltiirlerle bir arada olmak
amactyla bir kirsal aktiviteye giiniibirlik veya konaklamak
iizere gidip, yo6reye Ozgii etkinlikleri izlemeleri ya da
katilmalari seklinde gergeklesen bir turizm tiiriidiir. Turistler
tatil siireleri sirasinda geleneksel {iriinleri tanimak ve tecriibe
etmek istemekte, bu nedenle de agro-turizm gibi gesitli
turizm segenekleri ortaya ¢ikmaktadir (3). Diinyada dnemi
giderek artan agro-turizm faaliyetlerinin basinda bagcilik
(sarapeilik) turizmi gelmektedir.

Turizm; dinlenmek, eglenmek, gezmek, tanimak gibi
bircok amaclarla bir iilkeye veya bir bolgeye ziyaretci
cekmek icin yapilan caligmalarin biitiiniidir (1). Turizm
sayesinde insanlar hem diger iilkelerin, hem de kendi
iilkelerinde baska yerlerin dogal giizelliklerini, tarihi ve
kiiltiirel degerlerini gérme imkani bulmakla birlikte, farkli
gastronomik lezzetlerini tadip ve tanirlar. Gliniimiizde
insanlarm tatil anlayislarinda farkli arayislara yoneldigi
goriilmektedir. Kitle turizminden sikilip, deniz ve sahil
turizmi yerine dogaya ve geleneksellige yonelen, farklilik
arayan, farkli tecriibeler edinmek isteyen insan sayisi her
gegen gilin artmaktadir. Kirsal kesimde yasayan insanlarin



30 Biilent Kosel ve Seyit Ali Celik / IRTAD, 1 (2): 29-34, 2017, www.nobel.gen.tr
Tablo 1. Diinya’da Uziim Uretiminde 1k Sirada Yer Alan Ulkeler (FAO, 2014)
Sira  Ulkeler Alan (ha) Sira Ulkeler Uretim (ton)
1 Ispanya 1.037.000 1 Cin 11.650.000
2 Fransa 792.000 2 Italya 8.010.300
3 Cin 760.000 3 ABD 7.834.300
4 Italya 705.000 4 Ispanya 7.646.000
5 Tiirkiye 504.000 5 Fransa 5.484.700
6 ABD 424.000 6 Tiirkiye 4.011.600
7 Portekiz 229.000 7 Sili 3.361.300
8 Arjantin 208.000 8 Arjantin 2.871.700
9 Sili 206.000 9 Iran 2.585.300
10 Romanya 192.000 10 Giiney Afrika 2.046.400
Tablo 2. Ulkemizde Degerlendirme Sekillerine Gore Uziim Uretim ve Alani (23)
Uretim (Ton)
Yillar Alan (Dekar) Toplam Sofralik Kurutmalik Saraplik
2010 4777 856 4255000 2249 530 1 543 962 461 508
2011 4725 454 4296 351 2268 967 1562 064 465 320
2012 4622 959 4234 305 2219813 1613 833 400 659
2013 4 687922 4011 409 2132 602 1423 578 455229
2014 4670 929 4175 356 2 166 749 1563 480 445127
2015 4619 557 3650 000 1891910 1334 563 423 527
2016 4352269 4 000 000 1 990 604 1 536 862 472 534
Tablo 3. Tiirkiye'de Bolgelere Gore Uziim Uretimi ve Alani (24)
Bolgeler Alan (dekar) Uretim (ton)
Ege 1.414.131 1.715.040
Akdeniz 775.455 661.234
G.D. Anadolu 1.118.328 615.942
Orta Anadolu 466.076 191.885
B. Anadolu 181.003 117.716
D. Marmara 132.100 80.526
0.D. Anadolu 170.470 98.497
B. Marmara 130.950 101.916
B. Karadeniz 9.384 3.504
K.D. Anadolu 9.163 3.280
Orta ve Dogu Karadeniz 74.549 43.749
Toplam 5.057.000 Toplam 55.501.600

Ulkemizde kirsal turizmle ilgili 6rnek projeler faaliyete
gecirilmis olup, sayilart glinden giline artmaktadir. Turizm
Bakanligi 1990 yilinda tatil-dinlenme, tatil-hayvancilik
ve hayvanciligi esas alan 24’ Karadeniz bdlgesinde
olmak {izere 26 yaylada “Yayla Turizmi Projesi”
baslatilmistir (4; 5). Kiiltiir ve Turizm Bakanligi’nin,
Birlesmis Milletler Kalkinma Programi (UNDP) ve 6zel
sektor ig birligiyle yiiriitilen “Gelecek Turizmde 20177
kapsaminda desteklenecek projeler igerisinde; Denizli’nin
Buldan ilgesinde cko turizmin gelismesine, Izmir’in
Foca ilgesinde turizmin dort mevsime yayilmasina ve
Antalya’nin Demre ilgesinde ii¢ farkli Likya yolu yiirliyiis
rotasinin birleserek siirdiiriilebilir turizme kazandirilmasina
destek verilecektir. Dort mevsim Foca projesinde turizm
faaliyetlerinin dort mevsime yayilmasi, geleneksel bageilik,
meyve-sebze yetistiriciligi, zeytincilik, kiy1 balik¢iligr gibi
tretim bigimleri ile siirdiiriilebilir turizm i¢in dogadan

yana {iretim ve isletme modellerinin turizm faaliyetlerine
kazandirilmasini hedeflenmektedir (6).

Diinyada, bagcilik ve sarap Kkiiltiirlinin gelismis
oldugu iilkelerde bagcilik turizmine ilgi ve popiilaritesi
son donemlerde oldukg¢a artmaktadir (7). Bagcilik turizmi,
yerel triinlerin satis1 ile birlikte olusturdugu istihdam
nedeniyle kirsal gelismede 6nemli bir rol oynamaktadir
(8). Ulkeye gelen turist bagcilik yapilan bolgelerdeki
halkin yasam bigimleri hakkinda da fikir sahibi olmaktadir.
Bagcilik ve sarap turizmi; turistler tarafindan, bir sarap
bolgesinin niteliklerini tecriibe etmek ya da lizim veya
sarap tadimi icin baglara, sarap lretim tesislerine, sarap
festivallerine ve sarap gosterilerine katilarak rahatlamak
ve glizel bir giin ge¢irmek amagli yapilan seyahatler olarak
tanimlanmistir (9). (10) bageilik turizmini; iklimi ve dogal
yapist uygun olan bdlgeler i¢in bu yapmin korunmasi
ve sirdiiriilebilirliginin saglanmasi ag¢isindan uygun bir
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secim olarak degerlendirmistir. Bunun yani sira bagcilik
turizmi; bageilik ve liziim yetistiriciliginden, sarap tadimi,
tarihi ve kiiltiiriine kadar her tiirlii turistik aktiviteyi iceren
eylemleri kapsamaktadir. Bag ve sarap turizmi, baglarin
bulundugu alanlarin, sarap imalathanelerinin, festivallerin,
saraphanelerin ziyaret edilmesi, saraplarin tadilmasi gibi
temel aktiviteleri igermektedir (11). Amerika’da Napa Vadisi,
Ispanya’da Rioja, Fransa’da Champagne ve Burgundy
bolgesi ile Rhone ve Loire Vadisi, italya’da Toskana vadisi
ve Puglia bolgesi bagcilik turizminde diinyaca taninmig
bag ve sarap turizmi bolgelerdir (12). Ispanya’da Rioja
bolgesi bagcilik turizminde lider durumundadir. Portekiz’de
Douro vadisi ve Alentejo bolgesi 6nemli sarap turizmi
merkezleridir. Turistler bu bolgelere kirsal alanlar
gormek, yerel saraplardan tatmak, gelenek ve kiiltiirlerini
deneyimlemek iizere gelmektedirler (13).

Bagcilik turizmi ireticiye gelir sagladigi gibi bageilik
acisindan da arazi kullaniminin artmasi, yeni modern
baglarin kurulmasima imkan sunar. Ornegin italya’da 1996
yilinda 2.5 milyon turistin saraphaneleri ziyaret ederek 3
milyar Italyan lireti gelir biraktigi, ayni yil Mayis ayida
bir hafta sonu Cantina Aparte (Agik Mahzen) festivalinde
500.000 turistin 700 saraphaneyi ziyaret ettigi bildirilmistir
(14). Ulkemizde Trakya’nin turizm potansiyeli ile ilgili
yapilan bir aragtirmada Kirklareli (%22,8) ve Sarkdy
(%28,9) sarap turizmine en uygun olan yerler olarak ilk
siralarda yer almigtir (15). (16), Kapadokya bolgesine gelen
turistler lizerinde yaptig1 arastirmada, %11.7’sinin sarapgilik
aktivitelerine katildigini belirtmistir.

TURKIYE VE DUNYA BAGCILIGI

Bagcilik igin en uygun iklim kusagi olarak diinyanin
34°- 49° kuzey ve giiney enlemleri arasidir (17). Diinya’da
2014 yili rakamlarina gére 7 milyon 564 bin ha alanda 77
milyon 700 bin ton {iziim iiretimi yapilmistir (18). Diinyada
bag alani en fazla olan iilke Ispanya, iiziim iiretimi en yiiksek
iilke ise Cin’dir. Tiirkiye toplam bag alani bakimindan 5.
sirada, liziim {iretimi bakimindan ise 6. sirada yer almaktadir
(Tablo 1).

Tiirkiye’de bag alani ve liziim {iretim miktart agisindan
ilk siray1 Ege Bolgesi alirken, en az iiretim Karadeniz
Bolgesi’nde yapilmaktadir (Tablo 3). Ulkemizde 2016
yilinda 435 bin ha alanda 4 milyon ton iiziim iretimi
gergeklesmistir (Tablo 2). Bolgelere gore {iziim {iretimi
incelendiginde; Ege Bolgesinde c¢ekirdeksiz kuru {iziim,
Marmara Bolgesinde sofralik ve saraplik iiziim, Akdeniz
Bolgesinde erkenci-ortiialti, Orta Anadolu ve Giineydogu
Anadolu Bolgesinde saraplik, siralik, sofralik ve ¢ekirdekli
kurutmalik iiziim yetistiriciliginin = gelisme gosterdigi
goriilmektedir (19). Karadeniz Bolgesi’nde sahil kusaginda
daha ¢ok “Kokulu Kara Uziim” olarak bilinen Vitis labrusca
L. tiirtine giren kalin kabuklu, kokulu {iziim dogal olarak
yetismektedir (20).

Bagcilik memleketin birgok yerinde yalniz halkin gegimi
icin 6nemli bir rol oynamakla kalmaz milli ekonomimize
de onemli katma deger saglar. Ulkemizde fiiretilen
tiziimlerin yaklasik %30’u sofralik, %35’i kurutmalik
%30’u pekmez, pestil, sucuk, sira ve %5’i de saraplik
olarak degerlendirilmektedir (21). Bir yandan yas ve kuru
liziim olarak tiiketilen diger yandan iliziim sirasinin degisik
sekillerde iglenmesiyle elde edilen sarap, sirke, pekmez,
sucuk, pestil, bastik, kofter v.b. tirlinler insan beslenmesinde
kullanilmaktadir (22).

DUNYA’DA BAGCILIK TURIZMi

Sarap kiiltiiriiniin ve sarap endiistrisinin geligmis oldugu
iilkeler, bag ve sarap turizmi sayesinde 6nemli gelir elde
etmektedir. Diinya’da bagcilik turizmi sarap turizmi birlikte
amlmaktadir. Ozellikle Avrupa Birligi iilkelerinde sarap
turizminin temelini etkinlikler, bolgesel tanitimlar, sarap
kiiltiirliniin yayginlastirilmast ve turizm faaliyetleri icine
almaktadir. Diinyadaki en biiylik sarap direticisi iilkeler
Italya (48.8 mhl), Fransa (41.9 mhl) ve Ispanya’dir (37.8
mhl). Bununla birlikte ABD (22.5 mhl) ve Avustralya (12.5
mhl) sarap tretiminde onde gelen {ilkelerdendir. Diinya
sarap iretim miktar1 2016 yilinda 259. 5 milyon hektolitre
olarak gerceklesmistir (18). Ornegin; niifusu yalnizca 150
bin olan Napa Vadisi’'nin, Disneyland’dan sonra en ¢ok
turist ¢eken ikinci noktast oldugu belirtilmistir (25). Gliney
Avustralya’da kiiciik bir bolgeye her yil 7,5 milyon turistin,
sarap ve yemekleri tatmak icin gittigi (25), Italya’da 2-2.5
milyon civarinda turistin bag bolgeleri ve saraphanelerini
ziyaret ettigi bildirilmistir (13).

Almanya’da  “Ogretici  Sarap ~ Yolu”  olarak
nitelendirilen bagcilik turizmi faaliyeti ilk kez 1920 yilinda
Schweigen’de baslamistir (26). 1935 yilinda Almanya’da
ilk kez Weinstrasse’de “Sarap Yolu” olusturulmugtur
(28). Fransa’da bagcilik turizmi ile ilgili faaliyetler 1934
yilinda Bourgogne bdlgesinde Cote de Nuits’ de sarap
yolu ile baglamistir (29). 1953 yilinda Fransa’da Alsace ve
Champagne bolgesinde benzer faaliyetler baslatilmistir (30).
1998 yilinda Avustralya’da ilk kez sarap turizmi konferansi
diizenlenerek bu alanda tanimlamalar yapilmistir (31).

Gliney Afrika, Avustralya ve Sili, Avusturya, Yeni
Zelanda gibi iilkeler bagcilik kiiltliirii gelismis ve turizme
katkis1 olan iilkelerdir. Giiney Afrika’da Stellenbosch sarap
rotast ilk kez 1971 yilinda olusturulmus, daha sonra on
bes yeni rota daha dahil edilmistir (32). Giliney Amerika
iilkesi Sili; avantajli iklimi, bagcilik potansiyeli, sofralik
ve saraplik iiziimleriyle dnemli bir yere sahiptir. Sili, diinya
bagcilik turizminde gosterisli baglar1 ve iiretim tesisleriyle
ciddi ilerleme gosteren tilkelerden biridir.

Yunanistan Avrupa’nin 6nemli turizm merkezlerinden
biri olmasinin yani sira, ddiilli saraplari ve miilkemmel
konumdaki baglar1 ile g6z doldurmaktadir. Peloponnese,
Santorini, Thessalonika pek ¢ok tarihi mekana ve muhtesem
baglara sahip turizm bdlgeleridir. Moldova Avrupa’nin
onemli bagcr tilkelerinden biridir. Kaliteli saraplik iiziimleri
ve onemli tarihi mekanlar ile bagcilik turizminde ilerleme
gostermektedir. Macaristan’da kirsal turizm faaliyetleri
icerisinde garap iiretimi ve “sarap yolu” bulunmaktadir (33).

Cin diinyadaki en biiyiik iiziim {ireticisidir. Cin’in 2000
yillik bir sarap isleme ge¢misi olmasina ragmen bagcilik
turizminde heniiz istedigi yeri edinememistir (34).

TURKIYE’DE BAGCILIK TURIZMi

Asma diinya tizerinde kiiltlirii yapilan en eski meyve
tirlerinden birisidir. Bagcilik agisindan elverisli bir iklim
kusag1 tlizerinde bulunan iilkemiz, asmanin gen merkezi
olmasinin yan1 sira son derece oldukg¢a koklii bir bageilik
kiiltiirtine de sahiptir (35). Bagcilik kiiltliri; Anadolu’da
M.O. 3500 yilma kadar dayanmakta olup, bagcihk
kiiltiiriniin  ve bagciligin yayilmasinda Hititlerin biiylik
etkisi olmustur (36). Hititlerden gliniimiize kalan eserlerin
cogunda asma, liziim ve sarap resmedilmistir (37; 38). Hitit
saraplarmin Asurlu tacirlerin yardimi ile Mezopotamya
Bolgesi’ne gectigi, Misirlilarin da sarap yapimini Hititlerden
ogrendigi diistiniilmektedir (39).

Saraplik izim tiretiminde Marmara Bolgesi ilk sirada
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yer almaktadir (40). Trakya bolgesi’nde Sarkdy yoresi,
Trakya’nin en 6nemli bagcilik merkezlerindendir. Sarkéy
disinda Miirefte, Kirklareli, Edirne, Gelibolu gibi alanlarda
bagcilik ve sarap liretimi yogun bigimde yapilmaktadir. Bu
alanlar1 kapsayan “Bagcilik Rotalar1” olusturularak, bageilik
turizminin yayginlagmasi igin c¢alismalar yapilmaktadir.
Canakkale’de Bozcaada, izmir’de Sirince, Cesme (Alagati)
ve Foga, Nevsehir’de Kapadokya, Tekirdag’da Sarkdy
ve Miirefte, Denizli’de Pamukkale, Balikesir’de Avsa,
Bursa’da iznik tarim turizmi (Agro Turizm) agisindan
potansiyeli yiiksek ve iilkemizde turizmin geligimine katkida
bulunabilecek yoreler oldugu bilinmektedir (36). Urla’da
gelistirilen Urla Bag Yolu, “Agro-turizm-Bag Turizmi*
projesi ile Urla’daki bag ve saraphanelerde ¢ok sayida
ziyaretciyi agirlanmis, bu sayisinm ileriki yillarda daha da
artacagi belirtilmistir Bunun yani sira, Trakya bag-sarap
yolu rotast bagcilik turizmi adina mevcut en 6nemli turizm
faaliyetlerini olusturmaktadir (41).

Sirince kirsal turizmi agisindan iilkemizdeki en iyi
orneklerden biridir. Kdyde turizmin gelismesinden sonra
sarap evleri, sarap satis diikkanlari, el-6rgii islerinin
sergilendigi tezgahlar, hediyelik esya diikkanlar1 agilmigtir
(5). Sirince daglar arasinda kalan bir kdy oldugu
diisiintildiigiinde, mevcut hali bozulmadan giiniimiize
gelebilmis, farkli tarihi ve gegmisi ile avantaj yakalamigtir
(42).

Bagcilik ve sarapeilik, Bozcaada tariminda yiiz yillardir
ilk sirada yer almistadir. Bolgede genis baglarin yani sira
dort sarap fabrikasi ve ¢ok sayida kiigiik iretim tesisi
bulunmaktadir. Fabrikalar ziyaretcilere sarap yapimi ile
ilgili egitim saglanmaktadir. Adada sarap evleri, hediyelik
esya ve yerel lirlin magazalari, sarap takilari magazasi, sanat
galerisi ve atdlyeler, doga sporlar1 acenteleri ve konaklama
imkanlart bulunmaktadir (31). Agustos ve Eyliil aylarinda
belediye ve ireticiler tarafindan bagbozumu senlikleri
diizenlenmektedir. Adada her yil haziranin son haftasinda
reticiler ve yerel yonetimin destegiyle sarap tadim
etkinlikleri diizenlenmekte, bdylece adada Haziran’dan
Ekim ayma kadar hareketlilik s6z konusu olmaktadir. Buna
karsin Bozcaada’da bagcilik turizmi, 24/5/2013 tarihinde
yiiriirlige giren 6487 no’lu Alkol Yasasi nedeni ile zora
girdigi bildirilmistir (40).

Avsa Adasi 6zel bir mikro klimaya sahip en eski bag
ve sarap bolgelerinden biridir. Ada’da Adakarasi iizim
¢esidi yaygin olarak yetistirilmektedir. Son yillarda adada
bagciligin  gelismesiyle, Syrah, Cabernet sauvignon ve
Merlot gibi saraplik degeri yiiksek iiziim cesitleri de
yetistirilmeye basladigi bildirilmistir (36).

Kapadokya Bolgesi’nde en ¢ok ziyaret edilen alanlar
Uchisar, Goreme, Avanos, Urgiip, Derinkuyu, Kaymakls,
Ihlara ve ¢evresinden olusan degisik sekilli volkanik kdkenli
turistik bir alandir. Kapadokya Bolgesi volkanik kokenli
tiiflii topraklara sahip alanda yogun bir bageilik potansiyeline
hakimdir. Yorede, saraplik {izim ¢esitlerinden en ¢ok Emir
tiziimi yetistirilmektedir. Bélgede turizmin artmasiyla sarap
tiiketimi de artmis, bu da yeni tiziimlerinin yetistirilmesine
ve yeni baglarin kurulmasina neden olmustur. Son yillarda
yorede Cabernet Sauvignon, Chadonay, Merlot ve Gamay
gibi lizim gesitlerinin yetistiriciligi artmigtir (36).

Orta Anadolu Bolgesinde Kalecik ve Kapadokya
bolgesi en Onemli sarap tretimi yapilan iki bolgedir.
Kalecik Karasi en dnemli kirmiz1 saraplik iiziimlerimizden
biridir. Giiney Anadolu Bolgesinde Diyarbakir ve Elazig
Okiizgozii ve Bogazkere saraplik iiziimleriyle 6nemli bag
bolgelerimizdendir. Elazig’da gayrimiislimler kokli bir

bageilik kiiltiiriinii olusturmustur. 1937 yilinda Iran ve
Irak’a uzanacak demiryolu hattinin agilis1 i¢in Elazig’a
gelen Atatiirk’e, bir koyliiniin ikram ettigi Okiizgdzii
sarabini ¢ok begenmesiyle yorede sarap fabrikast kurulmasi
talimatin1 vermis, 1945°te Elazi1g’a Sarap fabrikas1 kurulmusg
ve bolgede bageilik yeniden canlanmigtir (43). Bu hikaye
bolgenin bagcilik potansiyeli ve turizme kazandirilmasi
agisindan son derece dnemlidir.

Dogu ve Giineydogu Anadolu Bolgemizde bag alani
yoniinden en o6nde gelen iller Mardin, Kahramanmarasg,
Sanlwirfa, Elazig, Diyarbakir, Gaziantep ve Kilis illeridir.
Ozellikle ~ Kahramanmaras’tan  baslayip, — Gaziantep,
Sanlwirfa, Diyarbakir ve Elazig illerini ig¢ine alan bir
glizergahla hem yorenin baglari, bageilik kiiltiiri ve
liziimden elde edilen geleneksel iiriinleri hem de tarihi ve
kiiltiirel dokusu tanitilmis olur. Yo6renin meshur Bogazkere
ve Okiizgozii baglarmdan elde edilen saraplarmin
yoresel yemekler esliginde sunulmasi, yore turizmini ve
ekonomisini olumlu yonde etkileyecektir. Ulkemizin en
kaliteli ¢ekirdekli kurutmalik iiziim ¢esitlerinden Besni,
Dimigki, Rumi bu bolgede yetistirilmektedir. Yoresel tizim
cesitlerinden kurutmalik degeri yiiksek olan gesitler ile
birlikte ¢ekirdekli kurutmalik Gizim yetistiriciligi potansiyeli
gelistirilebili. Ulkemizin kurutmahk standart iiziim
cesitlerinden Tahannebi ve Hatun parmag: ile iilkemizin
kaliteli kirmiz1 saraplik {iziim ¢esitlerinden Bogazkere ve
Okiizgozii tiziim cesitlerinin yetistiriciligi bélgede yaygin
olarak yapilmaktadir. Diyarbakir ilinde 74 farkli {izim
cesidinin yetistiriciliginin yapildigi, buna karsin biiyiik
bir alanda hala geleneksel yetistiriciligin hakim oldugunu
bildirilmistir (44).

Uziim tilkemizde ¢ok farkli sekillerde
degerlendirilmektedir. Uziimiin meyvesi, sirasi, yaprag: pek
cok farkli sekillerde degerlendirilebilmektedir. Meyvesi,
sofralik {iziim, kuru {iziim, koruk tursusu ve sarug¢ olarak,
sirast; alkollii igecekler, meyve suyu, surup, komposto,
sirke, koruk eksisi, pekmez, sucuk, kome, pestil ve lizim
tarhanasi olarak, yapragi; salamuralik (dolma, sarma, bat)
olarak degerlendirilmektedir (22). Uziimden yapilan kome,
pestil, cevizli sucuk, sarma gibi iriinler diinyada bagka
hi¢bir yerde géremeyecegimiz geleneksel {riinlerimizdir.
Ulkemizin hemen her yoresinde yapilan yaprak sarmasinin
yani sira, Tokat ve Amasya yoresinin salamura yaprakla
yapilan meshur baklali dolmasi, Tokat ve Zile’nin Bat
yemegini asma yapragi degerli kilmaktadir. Amasya, Tokat
bolgesinde salamura yaprak¢ilik son derece 6nemli bir
gecim kaynagidir. Tokat’in Narince liziimii, hem salamura
yapragi hem de beyaz saraba uygunlugu bakimindan olduk¢a
kaliteli bulunmaktadir. Ustelik Tokat ve Amasya’nin tarihi
ve kiiltiirel degerleri ile gegmisten kalan mimari eserleri
yorenin turizm degerini daha da 6n plana ¢ikarmakta, bu
bolgeyi turizm agisindan cazip kilmaktadir.

Uziim tarhanasi, Tokat’ta cok eski zamandan beri iiziim
sirasina bulgur katilarak hazirlanan lokum kivaminda bir
tatlidir. Denizli Buldan’in geleneksel yiyecegi iziim koftesi,
Aksaray’in evlerde yapilan pekmez regeli, Siirt’in 6zel
giinlerde yapilan dogal ve besleyici tathilart sirik ve sironi
iizimden yapilan geleneksel lezzetlerimizdir. Ulkemize
Ozgii bir degerlendirme sekli olan pekmez, ¢ok eski yillardan
beri iretilen en Onemli geleneksel gidalardan birisidir.
Icerdigi yiiksek sekerden dolay: iyi bir karbonhidrat ve
enerji kaynagidir. Pekmez viicudun ihtiya¢ duydugu giinliik
kalsiyum, demir, potasyum ve magnezyumun biiylik bir
kismini karsilamaktadir (45).

Ulkemizde {iretilen pestil, genellikle kisin tiiketilmek
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icin hazirlanan, enerji, vitamin ve mineral igerigi yiiksek
olan, beslenmede olduk¢a 6nemli geleneksel gidalarimizdan
birisidir (46). Bilesiminde bulunan pekmez ve nisastadan
dolayr iyi bir karbonhidrat, enerji kaynagi ve demir,
kalsiyum, fosfor, potasyum, magnezyum gibi mineraller,
B vitaminlerinden Tiamin ve B6 vitamini yoniinden iyi
bir besin kaynagidir (47). Uziim suyu ve iiziim hosafi
geemisten glinlimiize iretilen geleneksel bir Giriinlerimizdir.
Uziim suyu eskiden kisa siireli tiiketim amaciyla yapilirken,
giiniimiizde ise liziimiin saglik iizerine olan etkilerinin 6n
plana ¢ikmasiyla modern anlamda iiretimine baglanmustir.
Bugiin pek ¢ok meyve suyu firmasi {iziim suyunu kutu olarak
iiretmektedir. Uziim suyu icerdigi antioksidanlar ve tane
kabugunda bulunan resveratrol maddesinin anti-kanserojen
etkisi nedeniyle dnemli bir saglik icecegidir (17). Karadeniz
Bolgesi’nde ilag kullanilmadan yetistirilen kokulu kara
tiziimlerden elde edilen iiziim suyu saglik acisindan son
derece degerlidir. Ayrica yorede geleneksel olarak yapilan
kokulu tiziim pekmezi ve “Pepegura” tatlist bolgenin kirsal
turizmine katki saglayacak tiriinlerindendir.

SONUC VE ONERILER

Diinya’da bagcilik turizmi kirsal turizm igerisinde
énemli bir yere sahiptir. Ulkemiz bagc1 iilkeler arasinda
olmasina ragmen bu avantajin1 iyi kullanamamaktadir..
Halbuki tilkemize gelen turistler sadece bag ve sarap degil,
bize ait olan bircok geleneksel iiriin ve kiiltiiriimiizle de
tanisacaktir. Bagcilik turizmi sayesinde, sarabmni yorenin
Ozgiin yemekleri esliginde icen, iizlimden iiretilen geleneksel
triinlerimizi tadan ve bizler hakkinda daha cok bilgi
sahibi olacak bir turistler yorenin kalkinmasinda 6nemli
yarar saglayacaktir. Ulkemizde bagcilik heniiz timiiyle
geleneksel isletme yontemlerinden heniiz kurtulamamustir.
Basta verim distikligli ve pazarlama olmak iizere ¢6ziim
bekleyen o6nemli sorunlarla bulunmaktadir. Ozellikle
kirsaldan sehirlere olan gé¢ azaltilmalidir. Kirsalda yasayan
halkin yeterli bir refah seviyesine ulagsmasi saglanmadik¢a
sehirlere go¢ artarak devam edecektir. Artan gégle birlikte
carpik kentlesme, trafik yogunlugu, sosyal ve ekonomik
konularda sorunlar da artacaktir. Ulkemiz turizm potansiyeli
acisindan oldukca zengin bir {ilkedir. Ancak deniz ve tarih
turizmi diginda bu potansiyeli yeterince kullanamamaktadir.
Bu potansiyeli iyi bir sekilde kullanabilmek icin farkli
turizm seceneklerinin desteklenmesi gerekir. Bagcilik
turizmini tanitmak amactyla turistlere; lizim hasadi ve
tadimi yaptirmak, Uiziim gesitlerimizi tanitmak, yoresel
saraplarimizi ve geleneksel iriinlerimizi tanitmak, sarap
fabrikalarin1 gezdirmek, sarap yapimini 6gretmek, bag
bozumu senlikleri ve festivaller diizenleyerek yorenin
tanitim1 yapmak ekonomik anlamda bdlgesel kalkinmay1 da
tesvik edeceginden bag turizmi tilkemiz agisindan 6nem arz
etmektedir. Bagcilik turizmi yore insanina 6nemli ekonomik
katkilar saglayabilecektir. Gelir elde eden insanlar daha
fazla tiretime yonelecek, gocler dnlenecek, kirsal biiylime
ve kooperatiflesme artacaktir. Bagcilik ve sarap turizmi
tim diinyada bir kiiltiir turizmi olarak kabul edilmesine
ragmen tllkemizde su anda konuyla ilgili olarak bilingli bir
turizm aktivitesi heniiz yapilmamaktadir. Nitekim bu alanda
girisimde bulunmak isteyenlere Tarim ve Kirsal Kalkinmay1
Destekleme Kurumu Kirsal Turizm Programi dogrultusunda
kirsal alanlarda yapilacak turizme doniik yatirimlara geri
O6demesiz hibe yoluyla destek vermektedir. Kirsal turizm
faaliyetleri kapsamindaki yatirimlarda mikro girisimciler
veya giftciler tarafindan makine ve ekipman satin aliminda

%50’ye kadar hibe destek ve 500.000 £’ya kadar projelere
destek sunulmaktadir (48).

Ulkemizde bagcilik turizmine uygun giizergahlar
belirlenerek bu boélgelere turistlerin ilgisi ¢ekilebilir. Bu
glizergahlarda meraklilara geleneksel {iziim iriinleri diginda
sarap yapimi ve bagcilik teknikleri, yoresel yemekler
esliginde sarap ikrami, bolgenin tarihi ve kiiltlirel alanlar
tanitilabilir. Ornegin iilkemizde Tekirdag, Avsa, Eceabat,
Bozcaada, Izmir, Sirince, Pamukkale, Kapadokya, Kalecik,
Tokat, Amasya, Kahramanmaras, Elazig, Mardin ve
Diyarbakir bagcilik turizmi yapilabilecek dnemli alanlardir.
Nitekim (49) Ege, Trakya ve I¢ Anadolu Bolgesinde onemli
li¢ sarap rotasi belirlemistir.
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